Аннотация
Наименование направления подготовки уровня магистратуры: «Технология продуктов питания животного происхождения» 

Наименование магистерской программы: «Управление качеством пищевых продуктов»
Факультет: Технологический
Выпускающая кафедра: Управление качеством и товароведение продукции»

Руководитель магистерской программы: Дунченко Нина Ивановна - доктор техн. наук, профессор, академик РАЕН
Координаторы программы: Макеева Ирина Андреевна - доктор техн.  наук, профессор,  Купцова Светлана Вячеславовна -  кандидат техн. наук, доцент
Цель магистерской программы: обучение профессии и воспитание личности, обладающей универсальными и предметно-ориентированными компетенциями, углублённой профессиональной подготовкой, способствующей его профессиональной мобильности в стране и за рубежом и обеспечивающей востребованность на рынке труда соответствующих организаций, научно-исследовательских институтов, научно-производственных объединений, образовательных учреждений, иностранных компаний и фирм.  

Степень (квалификация) выпускника – магистр.
Краткая характеристика программы: 
Магистерская программа «Управление качеством пищевых продуктов» ориентирована на подготовку руководителей и высококвалифицированных специалистов для работы в крупных организациях по производству молочной, мясной, рыбной и другой продукции животного происхождения, в научно-исследовательских институтах, научно-производственных объединениях, образовательных учреждениях, иностранных и отечественных компаниях и фирмах.

 Магистр, освоивший образовательную программу в магистратуре по направлению подготовки «Продукты питания животного происхождения», подготовлен для продолжения образования в аспирантуре по следующим специальностям ВАК:

05.18.04 – Технология мясных, молочных, рыбных продуктов и холодильных производств; 

05.18.07 – Биотехнология пищевых продуктов (по отраслям);

05.18.15 – Технология и товароведение пищевых продуктов и функционального и специализированного назначения и общественного питания.

05.02.23 – Стандартизация и управление качеством продукции.

 Магистрам предлагается комплекс гуманитарных, социальных, экономических, математических, естественно-научных дисциплин и профессионально-ориентированные  учебные дисциплины, формирующие теоретические знания и практические навыки по производству на базе инновационных технологий и высокоэффективного оборудования; по  контролю качества сырья и готовой продукции животного происхождения с использованием современных приборов для контроля качества и безопасности выпускаемой  продукции; для разработки новых конкурентоспособных видов продукции на этапе проектирования с учётом пожеланий потребителей на базе квалиметрического прогнозирования; по разработке и внедрению в организациях системы менеджмента качества и интегрированных систем качества; для изучения причин возникновения и мер предупреждения пороков (технологических рисков) пищевых продуктов; по изучению формирования показателей качества пищевой продукции по всему жизненному циклу продукции на базе системы прослеживаемости.
Объектами профессиональной деятельности магистра являются: сырьё животного происхождения и пищевые продукты; технологические процессы и оборудование для их производства; нормативная и техническая документация, международные стандарты серии ИСО, федеральные законы, технические регламенты; системы подтверждения соответствия, стандартизации и управления качеством пищевой продукции; методы и инструменты управления качеством продукции, а также методы и средства испытания и контроля безопасности и качества сырья и готовой продукции.

Завершается  обучение студентов публичной защитой магистерской диссертации. 
Предполагаемые рабочие места выпускников: технологи и менеджеры высшего уровня, руководители производств в организациях АПК по производству и переработке молочной, мясной, рыбной и другой продукции животного происхождения, средние и высшие учебные заведения и научно-исследовательские учреждения соответствующего профиля, структуры внешнеэкономической деятельности, лаборатории контроля качества продукции животноводства.
Общенаучный цикл дисциплин

Базовая часть: философские проблемы науки и техники, математическое моделирование. Вариативная часть: информационные технологии; деловой иностранный язык; безопасность и гигиена питания; методы исследования сырья животного происхождения, гидробионтов и продуктов их переработки, защита интеллектуальной собственности и патентный поиск. Курс по выбору: работа с малыми группами, управление персоналом.
Профессиональный цикл

Базовая часть: методология проектирования продуктов питания с заданными свойствами, управление качеством продукции. Вариативная часть: теоретические основы товароведения и экспертизы пищевых продуктов; квалиметрическое прогнозирование показателей качества пищевых продуктов; инновационные технологии переработки мяса, молока, рыбы и гидробионтов, планирование эксперимента.
 Курсы по выбору: техническое регулирование в пищевой промышленности, совершенствование надзора и контроля за качеством и безопасностью пищевых продуктов, технологический контроль на предприятиях перерабатывающей промышленности, фальсификация и идентификация пищевых продуктов, анализ инвестиционных проектов и бизнеспланирование,  анализ затрат научного эксперимента и планирование.

Задачи магистерской программы: в рамках каждого вида профессиональной деятельности выпускник магистратуры способен решать следующие задачи.
Производственно-технологические:

- обеспечение проведения технологических процессов и выпуска продукции в соответствии с нормативной или технической документацией, с санитарно-гигиеническими и ветеринарными нормами и правилами;
- разработка новых рецептур и новых видов конкурентоспособной продукции из сырья животного происхождения;

- анализ уровня качества продукции;

- выбор систем обеспечения экологической и биологической безопасности производства.

Организационно-управленческие:
- организация работы коллектива исполнителей;

- поиск оптимальных решений при создании продукции с учетом требований качества и экологической чистоты;

- организация в подразделении работы по совершенствованию технологии и по разработке стандартов и сертификатов;

- адаптация современных версий систем управления качеством к конкретным условиям производства на основе международных стандартов;

- проведение маркетинга и подготовка бизнес-планов выпуска и реализации перспективных и конкурентоспособных изделий. Разработка планов и программ организации инновационной деятельности в организации;

- управление программами освоения новых технологий. 
Научно - педагогические:

- руководство составлением рабочих планов и программ проведения научных исследований и технических разработок, подготовка отдельных заданий для исполнителей;

- сбор, обработка, анализ и систематизация научно - технической информации по теме исследования, выбор методик и средств решения задачи;
- разработка методики и организация проведения экспериментов и испытаний, анализ их результатов;

- подготовка научно-технических отчетов, обзоров, публикаций по результатам выполненных исследований;

- проведение патентных исследований;

Проектные:

- подготовка заданий на разработку проектных решений;

- проведение технических расчетов по проектам;

- математическое моделирование процессов и объектов;

- разработка методических документов, технических регламентов;

- оценка инновационных рисков коммерциализации проектов;

- разработка проектов новых и реконструкции действующих предприятий или цехов.

Срок обучения 2 года.
Форма обучения: очная.
Трудоемкость программы: 120 зачетных единиц (4320 часов)

                                                из них аудиторных -  648 часов


Научно-исследовательская практика – 33 зач. ед. (1188 часов)

Производственная практика – 24 зач. ед. (864 часа)

Итоговая государственная аттестация – 3 зач. ед. (108 часов)

График учебного процесса: Учебный процесс осуществляется на модульной основе - 10 модулей: 3 семестра в первый год обучения и 2 семестра – во второй, каждый семестр завершается экзаменационной сессией. В первый год обучения 3 модуля и во второй -  2 модуля. Магистерская программа предусматривает научно-исследовательскую (10 недель) и производственную (8 недель) практики - на первом курсе магистратуры, научно-исследовательскую (12 недель) и производственную (8 недель) практики - на втором курсе. В период обучения запланированы зимние каникулы по 2 недели (январь) и летние  каникулы 5 и 10 недель (июнь, июль, август). Максимальная аудиторная нагрузка составляет не более 17 часов в неделю.

Контакты:
Индекс, г. Москва, ул. Тимирязевская, д. 48
Телефон (499) 976-08-65
E-mail: ndunchenko@timacad.ru

http://www. timacad.ru 
